
風の邱クリスマスディナー

ステーキガーデン糸島風の邱

 WEB 予約

TEL

福岡県糸島市南風台 8 丁目２-１

《営業時間》
火～金 / ランチ 11:30 ～ 15:00（OS14:30）
　　　　ディナー 17:00 ～ 22:00（OS21:00）
土日祝 /11:30 ～ 22:00（ランチ OS14:30・OS21:00）
定休日 / 月曜（月曜が祝日の場合は翌日）
12/23（月）はご予約受付可能です。

092-330-8800

courseA

おひとり様 

￥8,800　

大根ムース　いくら

海老の春巻き

テリーヌフォアグラ ブリオッシュ

コンソメスープ　

鯛のブイヤベース

黒毛和牛ももステーキ

苺のミルフィーユ

courseB

おひとり様 

￥13,200　

大根ムース　鮪

海老の春巻き

テリーヌフォアグラ ブリオッシュ

コンソメスープ　

鯛・鮑・オマールのブイヤベース

黒毛和牛サーロインステーキ

苺のミルフィーユ

おひとり様 

￥16,500　

大根ムース　鮪

海老の春巻き

テリーヌフォアグラ ブリオッシュ

コンソメスープ　

鯛・鮑・オマールのブイヤベース

黒毛和牛フィレステーキ

苺のミルフィーユ

courseC

＊仕入れ状況により内容を変更する場合がございます。

Nishimura Takahito La cuisine creativiteChef 西村 貴仁
幼い頃から興味をもっていたフランス料理を学ぶため渡仏。芸術的な
料理を習得して帰国し、福岡『メゾンドヨシダ』で修行。そして
2003 年、福岡・福重で「French Cafe139」を開業した。2005
年には場所を大名に移し『Restaurant La Niche』として開店。
その後、2010 年に現在の場所で『La Niche』をオープンし、
2017 年に『Nishimura Takahito La cuisine creativite』
として再スタート。フランス料理の精神をもとに、常に西
村流の料理を追究し続け、2019 年ミシュランガイド一
つ星獲得。

ミシュランガイド一つ星獲得
-Nishimura Takahito La cuisine creativite-

西村 貴仁シェフ監修

《ご予約・お問合せ》

12/24,25 のディナータイムはクリスマスコースのみ、ランチタイムは通常メニューでの営業です。

税込 税込 税込

２名様～<要予約>

12/23・24・25
mon. tue. wed.

限定


