
1,980円（税込2,178円）

おすすめ

国産牛まぶし
（牛まぶし・サラダ・小鉢・汁物・薬味・お出汁）

まずはおひつの中を４等分に
わけ、茶碗によそい、お肉と
ごはんを味わいください。

１杯目 好みの薬味を添えて、味変
をお楽しみください。わさび
がおすすめです。

２杯目 〆は牛と鰹からとった香り高
い出汁を注ぎ、出汁茶漬け
に◎最後まで余すことなく味
わえます。

３杯目

３度おいしい！
牛まぶしの
味わい方

希少部位である〈カイノミ〉や〈フランク〉を
使用しております。赤身と脂身のバランス
が良く、やわらかくジューシーで上品な旨
味が広がります。

2,480円（税込2,728円）

サーロインまぶし
（牛まぶし・サラダ・小鉢・汁物・薬味・お出汁）

きめが細かくやわらかい食感の上質な
〈サーロイン〉を贅沢に盛り付けました。
濃厚な脂の甘みがお肉の旨味を引き立
てます。

国産牛
Akatsuki特製

お肉  　 ：　12０g
ごはん　：　250g（お茶碗１.５杯分）牛まぶしの量感

国産牛のひつまぶし

ランチ限定

糸島の新名物
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